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PARA COMPARTIR/ PER COMPARTIR/ TO SHARE 

Pan de coca y tomate  6,50 € 

Pà de coca i tomàquet 

coca and tomato bread 

 

Jamón ibérico 50 grs  20,90 € 

Pernil ibèric 50gr 

iberian Ham 50 gr 

 

ancHoas  (3 unidades)  13,20 € 

anxoves (3 unitats) 

ancHovies (3 units) 

 

croquetas Jamón y cePs (5 unidades)  12,10 € 

croquetes de Pernil i cePs (5 unitats) 

Ham and musHroom croquettes (5 units) 

 

meJillones tHai con Piña y estragón  17,15 € 

musclus tHai amb Pinya i estragó 

tHai mussels witH PineaPPle and tarragon 

 

cHiPirones a la andaluza con maHonesa de kimcHi  18,10 € 

xiPirons a l´andalusa amb maionesa kimcHi 

andalusian-style baby squid witH kimcHi mayonnaise 

 

gazPacHo de tomate y frutos roJos, Parmesano, menta  y PistacHos tiernos  13,75 € 

gasPatxo de tomàquet i fruits vermells, Parmesà, menta i festucs 

tomato and red berry gazPacHo, cottage cHeese, mint, and tender PistacHios 

 

ensalada de lenteJas beluga, mango  y vinagreta de frutos secos  15,60 € 

amanida de llenties beluga, mango i vinagreta de fruits secs 

beluga lentil salad witH mango and nut vinaigrette 

 

burrata sobre ensalada de esPinacas y tomates semi asados con salmón semimarinado  16,40 € 

burrata sobre amanida d´esPinacs i tomàquets semi rostits amb salmó marinat 

burrata on a sPinacH and semi-roasted tomato salad witH semi-marinated salmon 

 

berenJena asada con cremoso de calabaza y vinagreta de miso  16,00 € 

albergínia rostida amb cremós de carbassa i vinagreta de miso 

roasted eggPlant witH creamy PumPkin and miso vinaigrette 

 

carPaccio de calabacín macerado  con  virutas de Parmesano  15,20 € 

carPaccio de carbassó marinat amb encenalls de Parmesà 

marinated zuccHini carPaccio witH Parmesan sHavings 

 

timbal de verduras semiasadas y mozarella con albaHaca y Piñones  16,50 € 

timbal de verdures rostides i mozzarella amb alfàbrega i Pinyons 

timbale of semi-roasted vegetables and mozzarella witH basil and Pine nuts 

 

Huevos fritos sobre Patata Panadera y Picadillo de ibéricos  16,70 € 

ous farrats sobre Patates a “Ho Pobre” i Picadeta d´ibèrics 

fried eggs on baked Potatoes and minced iberian Ham 

 

esPaguetis de tinta de calamar salteados con cePs y langostinos  15,95 € 

esPaguettis de tinta de calamar salteJats amb cePs i llagostins 

squid ink sPagHetti sautéed witH cePs and Prawns 

NUESTROS PLATOS/ ELS NOSTRES PLATS/ MAIN COURSES
carPaccio de ternera con aliño de  escabecHe   18,70 € 

carPaccio de vedella amb amaniment d´escabetx  

beef carPaccio witH Pickled dressing  

steak tartar a cucHillo   22,75 € 

steak tartar a ganivet  

steak tartare witH a knife  

secreto con calabaza confitada, cHimicHurri y aguacate  21,75 € 

secret amb carbassa confitada, cHimicHurri i alvocat  

secret witH candied PumPkin, cHimicHurri and avocado  

costillar meloso a baJa temPeratura    20,50 € 

costella melosa a baixa temPeratura  

slow-cooked tender ribs  

Hamburguesa de vaca con salsa de camember, Pimientos del  Piquillo y rúcula  19,80 € 

Hamburguesa de vaca amb salsa de camembert, Pebrots del Piquillo i rúcula  

beef burger witH camembert sauce, Piquillo PePPers, and arugula  

escaloPa  de ternera con Huevo a baJa temPeratura y tartufata  20,50 € 

escaloPa  de vedella amb ou a baixa temPeratura i  tartufata  

veal escaloPe witH low-temPerature egg and tartufata  

esPalda de cordero al Horno  38,50 €   

esPatlla de xai al forn   

roasted lamb back  

entrecot de vaca con Pimintos del Piquillo y Patatas asadas  26,40 € 

entrecot de vaca +amb Pebrots del Piquillo i Patates rostides  

beef entrecote witH Piquillo PePPers and roasted Potatoes  

carPaccio de atún roJo con aliño de cítricos   22,30 € 

carPaccio de tonyina vermella amb amaniment de cítrics  

bluefin tuna carPaccio witH citrus dressing

tartar de salmón semimarinado  y frutas exóticas  22,00 € 

tartar de salmó semimarinat  amb fruites exòtiques  

semi-marinated salmon tartare witH exotic fruits  

lubina al Horno sobre salteado de esPinacas y Pasas  27,50 € 

llobarro al forn sobre salteJat d´esPinacas i Passes  

baked sea bass witH sautéed sPinacH and raisins  

corvina con Parmentier  25,00  € 

corvina amb Parmentier  

corvina witH Parmentier  

bacalao en temPura de azafrán con escabecHe de setas y verduras  23,35 € 

bacallà en temPura de safrà amb escabetx de bolets i verdures  

cod in saffron temPura witH Pickled musHrooms and vegetables  

calamar PlancHa encebollado al Jerez  22,50 € 

calamar Planxa amb cebetes al xèrez  

grilled squid witH onions and sHerry  

guarniciones:   

Patatas Horno / Patates al forn / baked Potatoes 5.00 €

Patatas PaJa / Patates fregides / crisPy sHoestring Potatoes 4.50 €

esPárragos trigueros salteados / esPàrrecs bladers salteJats / sautéed wild asParagus 5,00 €

Pan / Pa / bread  2,00 € 

suPlemento Pan   0,75 € 
  

POSTRES / DESSERTS
tatín de manzana y canela / tatín de Poma i canyella 

aPPle and cinnamon tatin  9,00 €

tiramisú con vainilla y virutas de cHocolate / tiramisú amb vainilla i encenalls de xocolata  

tiramisu witH vanilla and cHocolate sHavings  8,50 €    

nuestra tarta de queso al Horno con arándanos / el nostre Pastís de fromatge amb nabius 

our baked blueberry cHeesecake  8,75 €    

coulant de cHocolate con salsa de toffee / coulant de xocolata amb salsa de toffee 

cHocolate coulant witH toffee sauce  8,25 €    

torriJa con soPa de cHocolate blanco y albaHaca / coques de sta. teresa amb  soPa de xocolata blanca i alfàbrega 

torriJa witH wHite cHocolate and basil souP  8,50 €    

melón a la menta con esPuma de frutos roJos / meló a la menta amb escuma de fruits vermells 

mint melon witH red fruit foam  8,00 €


